VILLA ANTILLA

HOTEL & THALASSO

MENU DEGUSTATION
(Max. 14h30/ 21h30)

Croquette de champignons "4, 5, 7"
Foie mi-cuit fait maison avec chutney de mangue "7, 14"
Ceviche de Corvina au lait de tigre et patacones "9, 11"

Creme de potiron avec pomme sautée, gelée de mout de raisin
et jambon de canard "4, 14"

Turbot avec parmentier et tagliatelles de céleri-rave, jus réduit
de ses arétes et oignos marinés "4, 9, 11, 14"

Joue glacée, risotto de pommes de terre, escalope de foie et
mais roti "4, 11"

Pannacotta au yogourt et basilic, confiture de tomates et
pommes "4"

1.Soja 2Moutarde 3.Mollusques 4.Lait 5.0eufs 6.Grains de sésame 7.Gluten
8.Fruits a coque 9.Poisson 10.Crustacés 11.Céleri 12.Arachides 13.Lupin
14.Anhydride



