MENU SPECIAL

SAINT-VALENTIN

Carpaccio De Cote De Beoeuf Maturée
Avec Perles de Moutarde et Agrumes

Croustillant De Riz Accompagné D'un Tartare
De Ventreche De Bonite Et Emulsion d'Avocat

Créme de Boletus avec croustillant
de poireau et huile de truffe

Merlu avec sauce au cava
et mousse de basilic

Filet de boeuf avec sauce aux griottes
et cerise parfumée a la cardamome,

et rosace de pommes de terre

Trois Textures de Saint-Valentin




